
L’origine
Le persone con 
il proprio mestiere 
artigianale Il marchio di qualità

Per creare i prodotti AOP e IGP sono necessarie tradizione, origine e persone con il 
proprio mestiere artigianale. Solo pochi prodotti svizzeri sono realizzati con questo 
metodo e possono recare i marchi AOP ed IGP di qualità protetta. www.aop-igp.ch



I prodotti AOP in Svizzera Situazione a febbraio 2016 I prodotti IGP in Svizzera Situazione a febbraio 2016

AOP
(Appelation d’origine protégée)

1.  L’Etivaz AOP 02.03.00
2.  Rheinthaler Ribelmais AOP 14.08.00
3.  Tête de Moine AOP 08.05.01
4.  Le Gruyère AOP 12.07.01
5.  Eau-de-vie de poire du Valais AOP 21.12.01
6.  Sbrinz AOP 24.04.02
7.  Formaggio d’alpe ticinese AOP ♢ 06.06.02
8.  Abricotine AOP 06.01.03
9.  Vacherin Mont-d’Or AOP 16.06.03
10.  Cardon épineux genevois AOP 10.10.03
11.  Pain de seigle valaisan AOP
      Walliser Roggenbrot AOP 27.02.04
12.  Berner Alpkäse AOP
      Berner Hobelkäse AOP 02.04.04

13.  Munder Safran AOP ♢ 02.07.04
14.  Vacherin Fribourgeois AOP 28.02.06
15. Emmentaler AOP ♢ 06.10.06
16.  Poire à Botzi AOP 05.10.07
17.  Raclette du Valais AOP
      Walliser Raclette AOP 21.12.07
18.  Werdenberger Sauerkäse AOP 
 Liechtensteiner Sauerkäse AOP
 Bloderkäse AOP 18.02.10
19.  Damassine AOP 09.03.10
20.  Zuger Kirsch AOP
 Rigi Kirsch AOP 02.09.13
21.  Glarner Alpkäse AOP 30.01.14

IGP
(Indication géographique protégée)

22.  Bündnerfleisch IGP* ♢
 Viande des Grisons IGP* ♢  29.09.00
23.  Saucisse d’Ajoie IGP  07.11.02
24. Viande séchée du Valais IGP
 Walliser Trockenfleisch IGP  29.01.03
25.  Saucisson neuchâtelois IGP
 Saucisse neuchâteloise IGP 06.06.03
26.  Saucisson vaudois IGP 11.10.04
27.  Saucisse aux choux vaudoise IGP 11.10.04
28.  St.Galler Bratwurst IGP
 St.Galler Kalbsbratwurst IGP
 St.Galler OLMA-Bratwurst IGP 10.10.08
29.  Longeole IGP 24.07.09

30.  Glarner Kalberwurst IGP 01.12.11
31.  Zuger Kirschtorte IGP ♢ 24.03.15
32.  Lard sec du Valais IGP
 Walliser Trockenspeck IGP 02.10.15
33.  Jambon Cru du Valais IGP
 Walliser Rohschinken IGP 02.10.15
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* Bündnerfleisch IGP non deve essere necessariamente prodotto da carne 
   svizzera. Pertanto il logo con la croce svizzera non può essere utilizzato.

♢  Questo prodotto non è membro dell’Associazione svizzera dei AOP-IGP 
   e quindi non può portarne il logo.



Association suisse des AOP-IGP

Belpstrasse 26, 3007 Bern

Tel. 031 381 49 53, fax 031 381 49 54

info@aop-igp.ch

www.aop-igp.ch

www.facebook.com/aopigp

Scegliere un prodotto AOP o una specialità IGP significa soprattutto sperimentare il 
piacere. Allo stesso tempo, promuovere l’artigianato tradizionale e l’agricoltura soste-
nibile. Il AOP e l’IGP svizzeri appartengono al ricco patrimonio gastronomico e cultu-
rale del nostro paese.

AOP – Specialità con garanzia di origine
La Denominazione di Origine Protetta AOP (Appellation d’origine protégée) garantisce 
che, dalle materie prime fino al prodotto finale, tutto provenga dalla regione di origine 
chiaramente delimitata. Inoltre, il prodotto deve essere realizzato secondo metodi 
tradizionali.

IGP – Specialità con tradizione
Il marchio di Indicazione Geografica Protetta IGP (Indication géographique protégée) 
è sinonimo di prodotti con indicazione geografica protetta. Ciò significa che la specia-
lità è prodotta, trasformata o raffinata nel luogo di origine. Le materie prime provengo-
no al 100 % dalla Svizzera se il prodotto porta il logo IGP con la croce svizzera.

Specialità con carattere
I prodotti con un AOP o IGP sono registrati nel registro federale delle denominazioni 
di origine protetta e delle indicazioni geografiche protette. In questo registro sono 
indicati i nomi della zona protetti o le denominazioni tradizionali dei prodotti agricoli, 
la cui qualità e le caratteristiche principali sono determinate dall’origine geografica 
(i vini sono protetti a livello cantonale). Se viene registrato un nome può essere utiliz-
zato solo dai produttori della zona geografica adeguatamente definita, attenendosi 
a una rigorosa specifica. La specifica è approvata dall’Ufficio federale dell’agricoltura 
e la conformità è controllata regolarmente da un organismo indipendente.


